


 Chef Raffaele Amitrano

“La qualità ed il rispetto delle materie prime sono al centro della mia cucina.
Semplicità, ricerca e tradizione riscoprono i sapori di una volta

proprio come quelli di Mammà”

“Quality and respect for raw materials are the principles of my cuisine.
Simplicity, research and tradition rediscover the flavors of the past

just like those of Mammà”



MENU DEGUSTAZIONE
Tasting Menu

Alta Marea…
High Tide…

Come un'Insalata di Mare…
Our Seafood Salad Version

Linguina alla Nerano
Linguina Pasta Nerano style

*

*

*
Caffè Corretto e Caviale

Coffee, Liquor Sambuca and Caviar

Branzino in Crosta di Sale, Salsa all’ Acqua Pazza e Patate al Basilico
Salted Crust Sea Bass, Sauce "Acqua Pazza" and Basil Potatoes

€110 P.p.
€110 P.p.

*

La Mia Caprese di Gamberi e Tartufo Nero Estivo
Chef‘s Caprese Salad with Shrimp and Black Summer Truffle

*
Risotto al Limone, Zafferano e Tonno Marinato in Acqua di Mare 

Lemon, Saffron and Tuna Risotto Marinated in Sea Water

Abbinamento delle portate con il vino €55 P.p.
Wine pairing €55 P.p.



Antipasti
Starters

€26

Dentice in Carpaccio, ’o Pere e ’o Musso, Caviale ed Emulsione all’Acqua Pazza*
Snapper Carpaccio, ’o Pere e ’o Musso, Caviar and Sauce "Acqua Pazza" 

€24

Uovo Croccante, Asparagi, Provolone del Monaco e Tartufo Nero
Crispy Egg, Asparagus, Cheese “Provolone del Monaco” and Black Truffle

€26

Tagliatelle di Seppia con Zucchine alla Scapece, Noci e Colatura di Pomodoro*
Cuttlefish “Tagliatelle” with Scapece Style Courgette, Walnuts and Tomato Sauce

Insalata di Polpo con Patate, Pesto di Fagiolini e Maionese di Soia*
Octopus Salad with Potatoes, Green Beans Pesto and Soy Mayo

€24



Pasta e Riso
Pasta and Risotto

Vesuvio di Gragnano alla Chiunmenzana, Capperi Fritti e Terra di Olive
"Vesuvio" Pasta from Gragnano, Garlic, Origan, Tomato Sauce, Olives and Fried Capers

€22

Risotto all’Acqua di Mare con Cannolicchi, Broccoli e Bottarga*
Risotto with Sea Water, Razor Clams, Broccoli and Bottarga

€32

Linguine con Burro al Limone, Alici di Cetara e Sedano Fermentato
Linguine with Lemon Butter, Cetara Anchovies and Fermented Celery

€28

Pasta Mista in Zuppa di Pesce Piccante e Pane alle Erbe*
Mixed Pasta in Spicy Fish Soup and Herbs Bread

€32



Mosaico di Agnello in Alga Nori e Crosta di Pane, Bietola e Latte di Mandorla Affumicato*
Lamb in Nori Seaweed and Bread Crust, Chard and Smoked Almond Milk

€42

Rombo, Peperoni alla Vaniglia e la sua Brandade*
Turbot Fish, Vanilla Peppers and Its Brandade

€38

Tonno Scottato al Mirin con Cicerchia, Cozze al Pepe e Scarola Stufata*
Seared Tuna with Sauce Mirin, Grass Pea, Mussels with Pepper and Stewed Escarole

€30

Branzino con Cipollotto Bruciato, Melanzane, Pomodorini Confit e Capperi*
Sea Bass with Spring Onion, Eggplant, Confit Cherry Tomatoes and Capers

€34

Secondi
Main courses



Dessert

Delizia al limone
Lemon Delight

€15

Fragola, Basilico e Wasabi
Cioccolato Bianco, Fragole, Namelaka al Wasabi e Basilico

White Chocolate and Strawberry Mousse, Wasabi Namelaka and Basil

€15

Tropical
Mousse al Cocco, Mango e Passion Fruit

Coconut Mousse, Mango and Passion Fruit

€15

€15

Caffè Corretto
Sfoglia con Cremoso al Caffè, Mascarpone e Sambuca

Milfoil with Coffee Cream, Mascarpone and Sambuca Liquor



GLUTINE | CEREALS CONTAINING GLUTEN

PESCE | FISH

ARACHIDI | PEANUTS

SOIA | SOY

LUPINI | LUPINS

MOLLUSCHI | CLAMS

CROSTACEI | SEA FOOD

UOVO | EGGS

LATTE E DERIVATI | MILK

SENAPE | MUSTARD

SESAMO | SESAME SEEDS

SOLFITI | SULPHITE

FRUTTA A GUSCIO | NUTS

SEDANO | CELERY

I piatti contrassegnati con * in base alla disponibilità / stagionalità, sono preparati con materia prima congelata
in loco o surgelata all’origine.

Dishes marked with * are prepared with ingredients frozen on-site or deep-frozen at the origin, depending on
availability and seasonality.

ALLERGENI E INTOLLERANZE
Allergens and Intolerances
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